
La Pizzeria









4,00 euro

4,00 euro

4,00 euro

5,00 euro

5,00 euro

3,00 euro

5,00 euro

5,00 euro

Spiedini

Preparati con pezzetti di carne  e verdure,
infilati sullo spiedino  e cotti alla griglia

Flan

Classico sformatino di spinaci e
scamorza affumicata

Mozzarelle
in Carrozza
Mozzarelle impanate e fritte

Polpette

di carne Chianina e suino, della tradizione
locale, con sugo di pomodoro e cappero
di pantelleria

Polpette Veg

Polpette con salsa ai 4 formaggi,
possono essere a portata
dei vegetariani e non meno ghiotte

Anelli Cipolla

Anelli di Cipolla in una croccante panatura,
così stuzzicanti che uno tira l’altro

Tomino

Tomino al forno con noci, fichi
secchi, mirtilli rossi e miele

Flan di Salmone

Flan con salmone affumicato

7,00 euro
Coccoli,crudo

& stracchino
La Toscana è ricca di antipasti gustosi
ma i coccoli, palline di pasta fritta, accostati al crudo e
allo stracchino, sono davvero sfiziosi



tris
degustazione
- alette di pollo
- patatine chips
- ribs (costolette di maiale)

7,00 euro

4,00 euro

3,00 euro

5,00 euro

4,00 euro

6,00 euro

3,00 euro

3,00 euro

3,00 euro

Dischetti

Dischetti di polenta con
pere e gorgonzola

Patate del
Contadino

Patate fresche a spicchi, tagliate a mano,
servite con 2 salse

Crostoncino

Crostino di pane tostato e farcito
con burrata, salsiccia e salsa tartufata

Patatine Cacio

Pepe & tartufo
Patatine fritte con formaggio
fuso,pepe e tartufo

Mini Ham
di Tartare
Mini tartare con capperi, insalta e limone
in un panino con semi di sesamo

Tortina

Mini torta di ceci classica

Patate Chips
Patate fresche a sfoglia, tagliate a mano,
servite con 2 salse

Crispers

Patate con buccia dal taglio ondulato
a V acchiappasalse, servite con
ketchup e maionese



qb è una linea di farine unica nel suo genere, caratterizzata
dall’equilibrio tra i grani più antichi del mondo e quelli più
innovativi. E’ la più alta qualità BIO messa al servizio del

gusto. Il più evoluto mix di valori nutrizionali e di
sapori assolutamente originali.



Margherita
passata di pomodoro ,mozzarella fior di latte

7,00 euro

Napoli
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
acciughe salate messe in olio extra vergine di oliva e limone, capperi, origano

9,00 euro

4 Formaggi anzi 5
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
4 formaggi “i nostri pecorini”

10,00 euro

Salsiccia
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte,
salsiccia

9,00 euro

Salamino piccante
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
salamino piccante

9,00 euro

Vegetariana
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
melanzane, zucchine, peperoni, cipolla di tropea, pomodorini e radicchio, tutto al coltello

10,00 euro

Wurstel
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
wurstel

9,00 euro

Prosciutto e Funghi
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, funghi freschi al coltello

10,00 euro

Speck e Mascarpone
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte,
speck , mascarpone fresco

10,00 euro

Salsiccia e Cipolla
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
salsiccia , cipolla di tropea al coltello

10,00 euro

Crudo,Rucola e Grana
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
prosciutto crudo di parma, rucola di campo, grana padano 14 mesi

10,00 euro

le classiche

Regina
passata di pomodoro, mozzarella di bufala fior di latte, pomodorini freschi

10,00 euro

Capricciosa
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
prosciutto cotto , funghi freschi, carciofini e olive

10,00 euro

Tonno e tropea
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
straccetti di tonno a crudo, cipolla di tropea al coltello

9,00 euro

Crudo e Porcini
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
prosciutto crudo, funghi porcini

10,00 euro



le bianche

Frutti di Porco
mozzarella fior di latte , funghi porcini, salsiccia ,
e lardo di colonnata

12,00 euro

Intrusa
mozzarella di bufala, salame toscano ,
rucola e radicchio di campo al coltello

10,00 euro

Ribelle
mozzarella fior di latte, provola, salsiccia ,
patate novelle e granella di pistacchio

12,00 euro

Curiosa
mozzarella fior di latte, provola, carciofi e olive ,
pomodorini ciliegino

12,00 euro

Gigiona
mozzarella fior di latte, gorgonzola d.o.p., noci,
prosciutto crudo , miele d’acacia

12,00 euro

Provolosa
mozzarella fior di latte, provoletta piccante,
funghi freschi tagliati al coltello

10,00 euro

Acireale
mozzarella fior di latte, gocce di pesto ,
pinoli, salmome norvegese affumicato preaffettato

12,00 euro

Brezza di Mare
mozzarella fior di latte , tonno,
pomodorini ciliegino (ingredienti messi a crudo)

10,00 euro

Carpe Diem
mozzarella fior di latte, salmone affumicato preaffettato,
rucola di campo fresca, riccioli di burro di panna

12,00 euro

Tartufella
mozzarella fior di latte , battuto di tartufo, funghi freschi
tagliati al coltello, salsiccia i

12,00 euro

Cacio & Pere
mozzarella fior di latte , pere, gorgonzola e noci

10,00 euro

Naufraga
mozzarella fior di latte , pesto gamberi, pomodorini, pinoli e limone

13,00 euro

Zibellona
mozzarella fior di latte, scamorza affumicata, prosciutto crudo e rosmarino

10,00 euro

Beato te
mozzarella fior di latte, stracchino, pomodorini e porchetta arrosto

10,00 euro

Mortadellina
mozzarella fior di latte, stracciatella, mortadella riserva, granella di pistacchio

12,00 euro



le speciali

Valtellina
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
bresaola, rucola di campo fresca, grana padano 14 mesi

10,00 euro

Pistacchiella
passata di pomodoro , burratina ,
asparagi freschi, pistacchi, speck

12,00 euro

Novella
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
provolina caseificio val di cecina, patate novelle, salsiccia

12,00 euro

4 Porcellini
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte , wurstel,salsiccia, salamino piccante, prosciutto
cotto

10,00 euro

Calabrese
passata di pomodoro , burratina i,
salamino piccante , n’duja fresca

10,00 euro

Parmigiana
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
melanzane fresche, scamorza, prosciutto cotto , pomodorini ciliegino

12,00 euro

Fumina
passata di pomodoro , mozzarella di bufala ,
scamorza affumicata, n’duja fresca

10,00 euro

Light
passata di pomodoro , burratina,
radicchio, rucola, pomodorini freschi al coltello, olive

10,00 euro

Divina
passata di pomodoro , mozzarella di bufala, funghi porcini e prosciutto crudo

12,00 euro

Superba
mozzarella fior di latte , prosciutto crudo, burrata al tartufo

12,00 euro

Ovovia
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, carciofi, prosciutto cotto,
uovo, patè di olive e basilico

12,00 euro

Brucia‘ulo
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte , gorgonzola, cipolle di tropea,
salame piccante, nduja, olio al peperoncino

12,00 euro

Amatriciana
passata di pomodoro, cipolla di tropea, pancetta affumicata, pecorino romano,
olio al peperoncino

10,00 euro

Alpina
mozzarella fior di latte , bresaola, funghi porcini, grana, olio tartufato

12,00 euro

Polp Fiction
mozzarella fior di latte , patate novelle, carpaccio di polpo, pesto al basilico

13,00 euro



8 SPICCHIgourmet
Presidente
base burrata al tartufo del Busti con degustazione dei salumi del Salumificio Sandri:
prosciutto crudo, porchetta arrosto, salame toscano, lardo di colonnata

12,00 euro

Ficona
base burrata al tartufo del Busti, prosciutto crudo, fichi secchi (freschi se in stagione),
noci e miele

12,00 euro

Lord
base pomodoro Mediterranea Belfiore, gorgonzola dop, rucola di campo,
salsiccia fresca del Sandri, noci

10,00 euro

Bo’logna
base stracciatella del Busti, carciofi Mediterranea Belfiore, mortadella riserva,
granella di pistacchi di bronte

12,00 euro

Cantabrico
base pomodoro Mediterranea Belfiore, burrata del Busti, acciughe del Mar Cantabrico,
capperi di Pantelleria

12,00 euro

Vip
base stracciatella del Busti, gambero argentino, granella di pistacchi di bronte

13,00 euro

Principessa
base pecorino fresco del Busti, pere williams caramellate, lardo di colonnatata del
Salumificio Sandri

12,00 euro

Rustica
base pomodoro Mediterranea Belfiore, salsa al tartufo e funghi champignon,
salame toscano del Samulifico Sandri, pecorino del Busti

12,00 euro

Presidente



INDECISO SU QUALE PIZZA MANGIARE?

SCEGLI LA TUA COPPIA!!!

Frutti di Porco
mozzarella fior di latte , funghi porcini, salsiccia ,
e lardo di colonnata

Intrusa
mozzarella di bufala, salame toscano ,
rucola e radicchio di campo al coltello

Ribelle
mozzarella fior di latte, provola, salsiccia ,
patate novelle e granella di pistacchio

Curiosa
mozzarella fior di latte, provola, carciofi e olive ,
pomodorini ciliegino

Gigiona
mozzarella fior di latte, gorgonzola d.o.p., noci,
prosciutto crudo , miele d’acacia

Provolosa
mozzarella fior di latte, provoletta piccante,
funghi freschi tagliati al coltello

Acireale
mozzarella fior di latte, gocce di pesto ,
pinoli, salmome norvegese affumicato preaffettato

Brezza di Mare
mozzarella fior di latte , tonno,
pomodorini ciliegino (ingredienti messi a crudo)

Carpe Diem
mozzarella fior di latte, salmone affumicato preaffettato,
rucola di campo fresca, riccioli di burro di panna

Tartufella
mozzarella fior di latte , battuto di tartufo, funghi
freschi tagliati al coltello, salsiccia i

Cacio & Pere
mozzarella fior di latte , pere, gorgonzola e noci

Naufraga
mozzarella fior di latte , pesto gamberi, pomodorini,
pinoli e limone

Zibellona
mozzarella fior di latte, scamorza affumicata,
prosciutto crudo e rosmarino

Beato te
mozzarella fior di latte, stracchino, pomodorini
e porchetta arrosto

Mortadellina
mozzarella fior di latte, stracciatella, mortadella
riserva, granella di pistacchio

Regina
passata di pomodoro, mozzarella di bufala fior
di latte , pomodorini freschi



gr.240

gr.120

gr.120

Valtellina
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
bresaola, rucola di campo fresca, grana padano 14 mesi

Pistacchiella
passata di pomodoro , burratina ,
asparagi freschi, pistacchi, speck

Novella
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
provolina caseificio val di cecina, patate novelle, salsiccia

4 Porcellini
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
wurstel,salsiccia, salamino piccante, prosciutto cotto

Calabrese
passata di pomodoro , burratina i,
salamino piccante , n’duja fresca

Parmigiana
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte ,
melanzane fresche, scamorza, prosciutto cotto ,
pomodorini ciliegino

Fumina
passata di pomodoro , mozzarella di bufala ,
scamorza affumicata, n’duja fresca

Divina
passata di pomodoro , mozzarella di
bufala, funghi porcini e prosciutto crudo

Superba
mozzarella fior di latte , prosciutto crudo,
burrata al tartufo

Ovovia
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte
 carciofi, prosciutto cotto, uovo, patè di olive
e basilico

Amatriciana
passata di pomodoro, cipolla di tropea, pancetta
affumicata, pecorino romano, olio al peperoncino

Alpina
mozzarella fior di latte , bresaola, funghi porcini,
grana, olio tartufato

Polp Fiction
mozzarella fior di latte , patate novelle, carpaccio
di polpo, pesto al basilico

Tonno e tropea
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte,
straccetti di tonno a crudo, cipolla di tropea
tagliata al coltello

brucia‘ulo
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte ,
gorgonzola, cipolle di tropea,
salame piccante, nduja, olio al peperoncino

Light
passata di pomodoro , burratina,
radicchio, rucola, pomodorini freschi al coltello, olive



Cotto & Mozzarella
prosciutto cotto , mozzarella fior di latte

8,00 euro

Crudo & Mozzarella
prosciutto crudo , mozzarella fior di latte

9,00 euro

Burroso
burratina, speck , rucola di campo, pomodori ciliegino

10,00 euro

Regale
burratina , battuto di tartufo, salame toscano, pistacchi

10,00 euro

Tonnato
maionese, insalata fresca di campo, straccetti di tonno a crudo, pomodori ciliegino

10,00 euro

Classico
passata di pomodoro , mozzarella fior di lattei, prosciutto cotto, funghi freschi al coltello

8,00 euro

Ortolano
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni, funghi, tutti freschi
tagliati al coltello

9,00 euro

Focoso
passata di pomodoro , mozzarella fior di latte, salsiccia, cipolla di tropea, n’duja

10,00 euro

schiacciatini

calzoni

Ruffiano
mortadella, mozzarella fior di latte, pomodorini pallino, granella di pistacchi

9,00 euro

Selvaggio
pecorino, porchetta arrosto, pomodorino pallino, rosmarino

9,00 euro

Campione
prosciutto crudo, rucola, mascarpone, pomodoro pallino

10,00 euro

Miracolo
burrata, verdure grigliate, pomodorino pallino

9,00 euro

Cannonata
salsiccia, stracchino e rucola

9,00 euro

Olio & Sale
schiacciatino semplice

3,00 euro



La Degustazione
- LARDO DI COLONNATA
- GORGONZOLA FRESCO
- SALSICCIA SANDRI

La Degustazione Veg
- PESTO & PINOLI
- STRACCHINO
- MELANZANA 3 MINI TORTE

3 MINI TORTE

Classica
Classica torta di ceci servita rotonda come una pizza

7,00 euro

Zola
Classica torta di ceci con gorgonzola fresco, servita rotonda come una pizza

8,00 euro

Salsicciotta
Classica torta di ceci con salsiccia fresca, servita rotonda come una pizza

8,00 euro

Stracchinotta
Classica torta di ceci con stracchino fresco, servita rotonda come una pizza

8,00 euro

Crudetta
Classica torta di ceci con prosciutto crudo, servita rotonda come una pizza

9,00 euro

Pesto & pinoli
Classica torta di ceci con pesto e pinoli, servita rotonda come una pizza

8,00 euro

Melanzanotta
Classica torta di ceci con melanzane grigliate, servita rotonda come una pizza

8,00 euro

Lardosa
Classica torta di ceci con lardo di colonnata, servita rotonda come una pizza

9,00 euro

8,00 euro

torta di ceci

8,00 euro



le bibite

Acqua naturale/frizzante Levissima
75 cl

2,00 euro

Coca Cola in bottiglia
33 cl

3,00 euro

Coca Cola alla spina piccola 2,50 euro

Coca Cola alla spina media 3,50 euro

Spuma bionda Paoletti
25 cl

3,00 euro

Chinotto Paoletti
25 cl

3,00 euro

Gazzosa Paoletti
25 cl

3,00 euro

Tonica Paoletti
25 cl

3,00 euro

Aranciata Paoletti
25 cl

3,00 euro

Coca Cola Zero in bottiglia 3,00 euro

Fanta in bottiglia
33 cl

3,00 euro

Sprite in bottiglia
33 cl

3,00 euro

33 cl33 cl

FUZETEA LIMONE
50 cl

3,00 euro

Leffe Blond
33 cl

4,00 euro

Leffe Rouge
33 cl

4,00 euro

Budweiser 4,00 euro

Heinekein 4,00 euro

33 cl
4,00 euro

33 cl
4,00 euro

33 cl
4,50 euro

33 cl
4,00 euro

50 cl
500 euro

Beck’s 4,00 euro
33 cl

Corona
33 cl

4,00 euro

Tennent’s
33 cl

4,50 euro

33 cl

33 cl

50 cl
500 euro

Menabrea blond

Menabrea Rouge

Ceres

Ichnusa

Ichnusa non filtrata

Franzis Kainer Weiss

33 cl

le birre



alla spina

Virtuosa 6,00 euro

Viziosa 6,00 euro

Dannata 6,00 euro

55 Pils 10,00 euro
75 cl

75 Bock 10,00 euro
75 cl

33/75 cl

33/75 cl

33/75 cl

Whitebread Golding
Sottile amarezza unita a un bouquet fruttato,
con sentori aromatici di agrumi e resina

13,00 euro

Cascade IPA
Avvolgente e dal carattere rinfrescante,
con sentori di limoni e pompelmo

13,00 euro

Mapuche
Amarezza raffinata unita a note di frutti rossi,
sambuco e frutti di bosco

13,00 euro

artigianali

12,00 euro

12,00 euro

12,00 euro

PICCOLA
0,20 cl

MEDIA
0,40 cl

3,00 EURO

4,50 EURO

cl.33 4,50 euro

cl.33 4,50 euro



vini

BIANCHI

BOLLICINE

ROSSI

La Pettegola 16,00 euro

Borgeri Bianco 16,00 euro

Vermentino 15,00 euro

Gewurztraminer 19,00 euro

19,00 euro

19,00 euro

16,00 euroBorgeri Rose

Muller Thurgau

Pinot Grigio

Vermentino - Cantina Banfi

Vermentino - Meletti Cavallari

Vermentino - Aia Vecchia

Gewurztraminer - St. Michael Eppan

Muller Thurgau - St. Michael Eppan

Pinot Grigio - St. Michael Eppan

Rosè - Meletti Cavallari

San Martino 15,00 euro

Varaschin 20,00 euro

Collalto 13,00 euro

Flu 12,00 euro

12,00 euro

25,00 euro

25,00 euro

Con-tre

Franciacorta brut

Franciacorta saten

Prosecco Doc extra dry - San Martino

Prosecco Superiore Valdobbiadene - Varaschin

Prosecco Conegliano Valdobbiadene - Az. Conte Collalto

Spumante Extra dry - Az. Podere del Gaio

Spumante rosè millesimato - Contarini Vini

Franciacorta extra brut - Az. Terreducco

Franciacorta brut saten - Az. Terreducco

Lenaia 14,00 euro

Imeneo 25,00 euro

Insoglio 25,00 euro

Bruciato 29,00 euro

Ebo 18,00 euro

Lagone 14,00 euro

Sorugo 29,00 euro

Merlot, Cabernet - Fattoria Casa di Terra

Bolgheri rosso - Villa Noviana

IGT - Sirah, cabernet franc, merlot, petit verdot - Tenuta Biserno

Bolgheri Doc - Cabernet, merlot, sirah - Tenuta Guado al Tasso

IGT - Sangiovese, cabernet sauvignon - Az. Agricola Petra

Bolgheri IGT - Merlot, cabernet, sauvignon - Aia Vecchia

Bolgheri Superiore - Cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot
Aia Vecchia

Morellino 15,00 euro

Campo al Mare 25,00 euro

Chianti classico 19,00 euro

Chianti Superiore 15,00 euro

Borgeri 18,00 euro

Impronte 29,00 euro

Morellino di Scansano DOCG - Sangiovese - Aia Vecchia

Bolgheri DOC - Cabernet sauvignon,cabernet franc, merlot - Tenute Folonari

Chianti - Cantina Bindi Vergandi

Chianti Ripaltella - Villa a Sesta

Bolgheri DOC - Cabernet sauvignon, merlot, syrah - Meletti Cavallari

Bolgheri DOC Superiore - Meletti Cavallari



Prosecco

San Martino

4,00 euro

Dalla lavorazione del vino con
metodo charmat e l’aggiunta
di lieviti, si ottiene il prosecco
DOC extra dry, un prodotto

fresco e piacevole con
spiccate note di frutta

Prosecco

Varaschin

extra dry

Vermentino

Aia Vecchia

Prosecco di Valdobbiadene
DOCG dal perlage fine e

persistente, profumo intenso
e elegante con sentori di fiori

di glicine, acacia e pera
williams, morbido suadente

ed equilibrato

Vermentino Toscana IGT
dal colore giallo paglierino

con riflessi verdolini. Il
bouquet è fresco con netti

aromi di erba appena tagliata,
pompelmo e zarfate saline.

Grande sapidità

gewurz
traminer

Lagone

Aia Vecchia

Vino Bolgheri Toscana IGT
dal colore rosso intenso.
Aromi delicati di legno e

vaniglia. Gusto strutturato ed
elegante con note di frutti

di bosco, amarene e
tocchi di spezie.

Rosso

Borgeri

Rose

Borgeri

Vino Bolgheri DOC dal colore
brillante rosa peonia, profumo
intenso e ricco, con fragranti
note di frutta rossa fresca,

fragoline di bosco, lampone
che si vanno a fondore con
sentori di fiori rossi freschi,

come la rosa

Vino dell’Alto Adige.
dal colore giallo paglierino

con riflessi verdolini, profumo
aromatici di cannella, chiodi di
garofano, rosa e litchi fruttato

speziato, aromatico, ampio
in bocca.

Morellino di Scansano DOCG
dal colore rosso rubino, al naso

si presenta fruttato e fresco.
Buona struttura con tannini

rotondi e non aggressivi.
Sapore fruttato con aromi

freschi e persistenti.




